KULINARISCHE
LIBANESISCHE KUCHE

Karte




HERZLICH WILLKOMMEN
(ot #ﬂ%& o Logp by

Wir laden Sie ein, die reiche kulinarische Tradition des Libanons in
einer warmen und einladenden Atmosphire zu erleben. Unsere
Kiiche besticht durch eine Vielfalt an Aromen, frischen Zutaten

und aromatischen Gewiirzen. Von herzhaften Mezze iiber gegrilltes

Fleisch bis hin zu siiflen Desserts — jedes Gericht wird mit viel Liebe

und Sorgfalt zubereitet. Auch Vegetarier und Veganer kommen bei

uns in den Genuss authentischer libanesischer Spezialititen.

Entdecken Sie in unserer Karte viele kleine Geschichten und
Traditionen, die das libanesische Essen fiir die ganze Familie
zu einem besonderen Erlebnis machen. Wir wiinschen Thnen

einen genussvollen und unvergesslichen Abend!



Teilen & Geniellen!

Verlinken Sie uns in Threr Instagram-,
WhatsApp- oder Facebook-Story von
Threm Besuch im Hala mignon und

erhalten Sie ein kleines Dessert aufs Haus!

Wir freuen uns, wenn Sie

Thre Erlebnisse mit uns teilen.
Auflerdem wiirden wir uns sehr tiber
Thre Google-Bewertung freuen —

Thr Feedback bedeutet uns viel!

Viel Spafd beim Genieflen und Posten!




MENU

{/}V\;kco;a

Eine Kombination aus der egendaren libanesischen Mezza

Howplyercoll

Ein Hauptgericht oder drei warme Mezza Threr Wahl

Desser]

Die siifle Stinde: Assemblage aus Baklawa,

Creme brilée orange und Sorbet

41,00 € pr() Person



MENU
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Eine Kombination aus der legendéren libanesischen Mezza

#ww/}fyowdééf
Vegan

Artischocken mit gegrilleem Apfel Orientalisches Reisgericht mit
auf Schafskise-Sauce Tomaten-Minze-Sauce
o Q/o "~ o- q/a =
Orientalische Ratatouille auf Falafel mit WeifSkohlsalat
Tomatensauce mit Safranreis auf’ Sesampasta-Sauce
(9 eg g e /A7L
Die siifle Siinde, Assemblage Veganes Dessert
aus Baklawa, Creme brilée o 9/ e r Frische vegane Dessertkreation —
orange und Sorbet leicht gesiifdc und erfrischend.

29,00 € pro Person



RALTE MEZZA

Hummus, Kichererbsenpiiree

Oliven-Salat mit

Granatapfel und Pistazien

Bulgursalat mit Granacapfel

Marinierte Rote Bete

mit Sesam und Thymian

Labné mit Walnuss
mit Minze und Knoblauch

)

Taboulé, Petersiliensalat

mit Tomate und Minze

Baba Ghannousch, geriucherte

Auberginenmousse mit Walniissen

Champignons mit Harissa und Koriander

Gebratener Blumenkohl mit

Sesam-Vinaigrette

Moujaddara, Linsensalat mit

Granatapfelmelasse

Schafkise mit Petersilie und Harissa

)

Linsensalat mit Radieschen und

Granatapfelmelasse

Avocadocreme mit Koriander,

Limette und Knoblauch

Assemblage aus kalten Vorspeisen:

ger verschiedene Mezza a 65g

1zer verschiedene Mezza a 65g



WARME MEZZA

Falafel, Kichererbsen-Medaillons

auf Sesam-Vinaigrette

Gefiillce Weinblitter mit Reis & Kriutern

Gebackener Ziegenkﬁse auf Carpaccio-Rote-Bete

)

Halloumi auf Fattousch-Salat

)

Mini-Aubergine mit Schafskise und Kriutern

)

Tajin, Sesammousse mit
Porree, Paprika & Mandeln -
Riesengarnelen, gebraten in Hummer-Estragon-Sauce

Calamaretti, gebraten mit Koriander und Aioli

Entenbrustscheiben auf Aprikosensauce

Makanek, hausgem achte Lammwiirstchen

mit Pinienkernen

Hummus mit Lammriicken und Kriutern

Lammleber, gegrillc mit Knoblauch
und Granatapfel-Dressing

Lammbkoteletts mit Schafskiise-Sauce

Hihnchen-Schawarma, wahlweise mit

Erdnuss-Harissa- oder Apfel-Curry-Sauce

Jawaneh (Chicken Wings) in Chili,
Knoblauch & Koriander

Kibbé¢, Bulgurbouletten

mit Rinderhack und Pinienkernen

SiifSkartoffel-Frites mit Zaatar -



HAUPTGERICHTE

Falafel auf knackigem Salat mit

Zitronen-Olivensl und Hummus

Orientalisches Reisgericht mit Auberginen,
Gemiise-Sauté, Mandeln, Datteln
und Joghurt-Minze-Sauce

’

Artischocke mit gegrillcem Apfel, Kiise,
Gemdise, Schafskise-Sauce

)

Gefiillte Aubergine mit Minze-Rinderhack,

Joghurt-Minze-Sauce und Basmati-Reis

Riesengarnelen in Hummcr—Estragon—Saucc

mit Gemiise und Basmati-Reis

Riesengarnelen-Calamaretti-Gemiise-Pfanne

mit Chili und Knoblauch und Basmati-Reis

Lachsfilet mit Avocado-Creme und

Rucola-Salat, scharfen Kartoffeln

Maishihnchenbrust mit Pistazienkruste,

Lauch-Ziegenkiise und Siillkarcoffel-Pommes

Hihnchen-Schawarma mit Salat, Rote-Bete-

Hummus und Thymian-Karcoffeln

Entenbrust auf‘Aprikosen—Sauce mit Gemdiise

Sauté und Basmati-Reis

Lamm-Shawarma, gegrillt mit
Tomaten und Zwiebeln, dazu Salat

und Kartoffel-Chips

Lammfilet mit Gemiisesauté, Schafskise-

Sauce und Zimt-Reis

Merguez-Teller mit Sesampasta-Sauce
und Kartoffelchips

Mixplatte: Kafta, Lammkotelett, Hihnchen-
Spiels, Kalbsspiefd, Salac mit Basmati-Reis



RINDERRKRARTE

Hiihnchenspiefle, gegrillt und serviert mit Panierte Fischstibchen, serviert mit
knusprigen Kartoffel-Chips. Perfeke fiir goldenen Kartoffel-Chips. Ein klassisches
kleine Feinschmecker. Lieblingsgericht der Kinder.
Falafelbillchen, serviert mit Karcoffel-Chips Eine gesunde und bunte Mischung aus
und einem frischen Beilagensalat. Ein saisonalem Gemiise, serviert mit ﬂuffigem
vegetarisches Vergniigen fiir Kinder. Reis. Ideal fiir kleine Veganer.
)

Die Geschichte von Lezzat

Im magischen Dorf Lezzat im Libanon lebten die besten Zutaten, die Kinder glﬁck]ich machten.
Hannah der Hihnchenspiel}, Freddy der Falafel, Fabi das Fischstibchen und die Gemiisegang —

Karla Karotte, Zora Zucchini und Tommy Tomate — waren beste Freunde.

Eines Tages veranstalteten sie ein Fest fur alle Kinder. Hannah bereitete seine bescen Hﬁhnchenspieﬁe
zu, Freddy und seine Freunde tanzten, und Fabi erzihlte Geschichten vom Meer. Die Gemiisegang

brachrte die frischesten Leckereien aus ihrem Garten.

Die Kinder lachten, spielten und genossen das késtliche Essen. Die !

Bewohner von Lezzat zeigten, dass die besten Abenteuer in der -
Kiiche beginnen - dort, wo Freunde und Familie zusammenkommen,

um gemeinsam schéne Momente zu erleben. Auch in unserem gemiitlichen

Hala mignon sollen Sie dieses Gefiihl spiiren. Fithlen Sie sich mit der ganzen

Familie wie zu Hause, umgeben von herzlicher Atmosphﬁre und gutem Essen.




DESSERT

Hala Dessert
Ein reichhaltiges, cremiges Dessert aus der
arabischen Kiiche, zubereitet mit Grief§ und

aromatischen Gewdirzen.

)

Knefi
Knuspriger Kadaifi-Teig mit Kiseftillung,
betriufelt mit Rosenwasser und Zuckersirup.

)

Creme Bralée a l'Orange
Klassische Créme Brilée mit einer feinen
Orangennote und knuspriger

Karamellkruste.

)

Fondant au Chocolat
Warmer Schokoladenkuchen
mit ﬂiissigem Kern, serviert

mit Vanilleeis.

’

Baklawa
Bl'zitterteig mit Niissen und Honig,

cin siiffer und knuspriger Genuss.

)

Obst au Chocolat
Frische Friichte, veredelt mit
Schokoladensauce, Niissen und

cremigem Walnuss-Eis

)

Eine siife Tradition im Hala mignon

Unser Hala Dessert, ein cremiger Genuss aus Grief$ und aromatischen

Gewiirzen, spiegelt die siifle Tradition der arabischen Kiiche wider. Es entfiihre

Sie mit jedem Bissen auf eine kleine Reise durch den Orient.

Zu diesem Dessert passt perfekt eine unserer Kaffeespezialitéiten —von

klassischem Espresso bis hin zu aromatischem Mokka. Geniefien Sie den

idealen Abschluss Thres Abends im Hala mignon.



APERITIE

Arak — Libanesischer Anisschnaps,

mit Wasser und Eis serviert - 5¢l

Chateau Heritage a base

de vin & noix, Libanon - 5¢l

Prosecco Spumante, Terra Serena

o,1l, / 0,751,

Crémant de Loire AOC Brut Excellence Bouvet
o,1l, € /0,75l

Sherry, Dry oder Medium - 5cl

Martini, Bianco, Extra Dry, Rosso - 5¢l

Zaatar Sour - Gin, Zitrone, Zaatar-Sirup - 5¢l

Negroni
Gin, Campari & Wermut

Lebanese Sarti Spritz - Sarti Rosa,

Prosecco, Limette, Orangenbliitenwasser

Campari Spritz — Pur oder mit Soda,

Orangensaft oder Maracuja

Aperol Spritz - Aperol, Prosecco, Soda

Hugo - Holunderbliitensirup, Prosecco,

Soda, Minze, Limette

Wildberry Lillet - Lillet Blanc,
Wildbeerensoda, frische Beeren

Ein Aperitif mit dem Flair des Libanon: Genieflen Sie bei uns vor dem Essen cinen

erfrischenden Aperitif, inspiriert von den Aromen und Traditionen des Orients.



OFFENE WEINE

2020er Sauvignon Blanc und Albarifo,
Latourba, West Bekaa Valley

0,21 /0,751

2022er Grauburgunder,
Weingut Emil Bauer, Pfalz

0,21

2022€r Riesling, Dr. Loosen, Mosel

0,21 /0,751

2021er Wolfsrudel Rosé, Spﬁtburgunder, Saint
Laurent, Dornfelder, Weingut Wolf, Pfalz
0,21 /0,751

2020€er Syrah,
Cinsault & Petit Verdot, Libanon

0,21 /0,751

2018er Cabernet Sauvignon, Syrah,
Grenache & Cinsault, Latourba, West
Bekaa Valley

021 /0,751

2020er Shiraz, Cabernet Sauvignon,
Beaumont, Constable House,
Beaumont Walker Bay, Stidafrika
0,21 /0,751

2020er Merlot Consentido, Spanien —

Eine harmonische Cuvée aus Grenache,
Mourvedre & Syrah

0,21 /0,751

2019er Touriga Nacional & Syrah, AL-
RIA, Algarve, Portugal

0,21 /0,751

Entdecken Sie die Vielfalc libanesischer Weine - Extra Karte

Entdecken Sie unsere libanesische Weinkarte mit edlen Tropfen aus dem Herzen

des Libanon. Erleben Sie vielfiltige Aromen, die perfekt zu unseren Gerichten

passen. Gerne beraten wir Sie bei der Weinauswahl.



ROSEWEIN

2021er Wolfsrudel Rosé, Spitburgunder, 2016er Sancerre Rosé,
Saint Laurent, Dornfelder, Weingut Wolf, Pfalz Domaine Jean-Max Roger, Frankreich
0,751 0,75
2013er Pinot Noir de Cana, 2019er Le Petit Baal, Merlot, Cabernet
Weingut Clos de Cana, Bekaa Sauvignon & Syrah, Weingut Baal
0,75 | 0,75 |
2014€T ]ardin secret de Cana, 2019€r Chateau Musar Aana, Cinsault,
Weingut Clos de Cana, Bekaa Grenache & Cabernet Sauvignon
0,75 | 0,75 |
2021er Grauburgunder, 2020er Weiflburgunder,
Weingut Siener, Pfalz Weingut Dr. Loosen, Mosel
0,751 0,75 |
2019€r Riesling Blauschiefer, 2020€er Grauburgunder, Weingut
Weingut Dr. Loosen, Mosel Salwey, Kabinett trocken, Baden

0,75 | 0,75 |



DIGESTIE

Arak -2 cl Kastanienlikor - 2 cl
Calvados Reserve Marquis de Saint-Loups - 2 cl Sambuca - 2 ¢l
Cognac Park V.S - 2 ¢l Cointreau - 2 cl
Grappa di Chardonnay - 2 ¢l Averna - 2 cl
Cardenal Mendoza - 2 ¢l Ramazzotti - 2 cl
Baileys - 2 cl Fernet Branca - 2 cl
Whisky, Johnny Walker Red - 4 ¢l Anisette - 5 cl

Ein Hauch Libanon im Glas: Arak erleben

Arak, der traditionelle libanesische Anisschnaps, steht seit Jahrhunderten fiir
Gastfreundschaft und gesellige Momente. Genieflen Sie im Hala Mignon ein Glas Arak

als perfekten Abschluss eines Abends voller Genuss und orientalischer Aromen.



COCRKRTAILS

Whiskey Sour Gin Basil Smash
Bourbon, Zitronensaft & Zuckersirup Basilikum, Gin, Zitronensaft & Zuckersirup
Oriental Mojito Moscow Mule
Weiler Rum, Minze, Limettensaft, Zuckersirup Wodka, Limettensaft, Ginger Beer & frische
und ein Hauch Orangenbliitenwasser Minze - spritzig und wiirzig

BIER

Pilsener Urquell Erdinger Hefe Hell
0,331 0,51
Almaza - Libanesisches Bier Erdinger Hefe alkoholfrei
0,331 0,51
Helles Lagerbier Warsteiner alkoholfrei
0,331 0,51

Almaza ist seit 1933 das Symbol libanesischer Braukunst und wird oft als das ,Geschmackserlebnis
des Libanon® bezeichnet. Das helle Lagerbier, gebraut aus feinsten Zutaten, hat sich mit seiner

leichten, erfrischenden Note zu einem festen Bestandteil der libanesischen Esskultur entwickelt.



LIMO &

St. Pellegrino / Acqua Panna
0,25 1 /0,751

Fritz Limo
Traubenschorle, Apfelschorle, Rhabarberschorle,
Apfel-Kirsch-Holunder-Limonade

0,331

Coca-Cola, Coca-Cola Light,
Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Spezi

0,21 /0,41

Maracuja—Schor]e

031

TEE

Thé a la Menthe - Griintee mit Minze
0,31

Ingwertee
031

SAFT

Mint & Beirut Breeze

Minze, Limette und Soda

Beirut Sunset

Orangenlimonade, Grenadine und Limette

Berry Byblos Cooler

Beerenmix, Limette und Soda

Rhabarber Sidon Splash
Rhabarbersaft, Mangosaft und Limette

Granatapfeltee
031

Thymiantee (Zaatar-Tee)
0,31



KAFFEESPEZIALITATEN

Espresso Affogato
Heifler Espresso tiber

cremigem Vanilleeis

Doppelter Espresso

Espresso Martini
Caf¢ Blanc Cofteetail aus Espresso,
Wodka & Kaffeelikor
Cappuccino
Espresso Tonic
Coffeetail aus Espresso &
Mokka Tonic Water

Im Libanon hat Kaffee eine besondere Bedeutung — er steht fiir Gastfreundschaft und
gesellige Momente. Ob kriftiger Espresso, aromatischer Mokka oder der traditionelle ,,Cafe
Blanc* mit einem Hauch von Orangenbliite — jede Tasse erzihlt von der Kunst des
Kaffeegenusses im Orient. Im Hala mignon méchten wir Thnen diese Tradition niherbringen

und Sie auf eine Reise durch die Aromen libanesischer Kaffeekulcur entfithren.



CATERING & CO.

Ob fiir gemiitliche Familienfeiern, stilvolle Geburtstagsfeste, unvergessliche Hochzeiten
oder beeindruckende Firmenevents — wir bieten Thnen nicht nur exzellente Speisen,
sondern auch individuelle Catering-Lésungen und die Vermietung unserer
Riumlichkeiten. Lassen Sie uns gemeinsam Ihre besonderen Momente zu einem
cinzigartigen Erlebnis machen. Sprechen Sie uns an, und wir kiimmern uns um jedes

Detail, damit Thr Event im Glanz des Orients erstrahlt.

Vielen Dank fiir Thren Besuch

o falo s

Allergene
Bitte beachten Sie, dass unsere Speisen und Getriinke in einer Kiiche zubereitet werden, in der auch Allergene
wie Gluten, Niisse, Milchprodukte und Soja verarbeitet werden. Trotz grofiter Sorgfalt kénnen wir
Kreuzkontaminationen nicht Vo]]st'z'mdig ausschlieflen. Falls Sie an A]]ergien oder Unvertrﬁg]ichkeiten leiden,
informieren Sie bitte unser Servicepersonal. Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl geeigneter Speisen und

Getriinke. Ausfiihrliche Informationen zu den Allergenen finden Sie unter der www.hala-mignon.com/allergene



